
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

Menú B-1 

Copa de bienvenida San Francisco 
 

Al centro de la mesa: 
 

Tomate con boquerón en vinagre y guacamole 
Queso machego 

Tablita manchega 
Croquetas cremosas de jamón y pollo 

Saquitos de brandada de bacalao con confitura de tomate 
 
 

A elegir entre: 
 

Entrecotte a la parrilla 
O 

Lubina al horno 
O 

Perdiz a la toledana 
 
 

Tarta de la casa 
 
 

Café o infusión 
 
 

Vino blanco Cune Verdejo (Rueda) y tinto Cune Cr. (D.O.C. Rioja) 
Cervezas y refrescos 

Agua mineral 
Copa de licor 

 
 
 

40€ IVA incluido 

 



 

 

Menú B-2 

Copa de bienvenida con espumoso de cava 
 

Al centro de la mesa: 
 

Espárragos verdes a la plancha con sal negra 
Cecina de venado aliñada con aceite de oliva y orégano 

Berenjenas en tempura con miel de caña 
Piruletas de langostino 

Saquitos de brandada de bacalao con confitura de tomate 
 
 

Sorbete de limón al cava 
 
 

A elegir entre: 
 

Merluza con asadillo de pimientos rojos y refrito de ajetes tiernos 
O 

Cochinillo asado en nuestro horno de leña con patatas 
 
 
Tarta de Bautizo (al gusto del cliente) con helado 
 
 

Café o infusión con trufas 
 
 

Vino blanco Cune Verdejo (Rueda) y tinto Cune Cr. (D.O.C. Rioja) 
Cervezas y refrescos 

Agua mineral 
Copa de licor 

 
 

48€ IVA incluido 

 



 

 

Menú B-3 

Copa de bienvenida con espumoso de cava rosé 
 

Al centro de la mesa: 
 

Jamón ibérico 
Ferrero de foie 

Ensalada de tomate con cebolla tierna y boquerón en vinagreta 
Saquitos de brandada de bacalao con confitura de tomate 

Twister de langostinos 

 
Crema de temporada 

 
Sorbete de mandarina 

 
A elegir entre: 

 

Bacalao sobre espinacas y cebolla pochadas 
O 

Cordero asado al horno de leña con patatas 

 
Tarta (al gusto del cliente) con helado 

 
Café o infusión 

Surtido de dulces de Toledo 
 

 
Vino blanco Marqués de Riscal (D.O. Rueda)  
Vino tinto Marqués de Murrieta (D.O.C. Rioja) 

Cervezas y refrescos 
Agua mineral 

Copa de licor especial 
 
 

63€ IVA incluido 
 



 

 

Menú B-4 

Copa de bienvenida con espumoso de cava rosé 
 

Al centro de la mesa: 
 

Jamón ibérico 
Ferrero de foie 

Ensalada de pimientos asados y ventresca 
Cucharita de habitas salteadas 

Chupa chups de queso de cabra con confitura de tomate y albahaca 

 
Cóctel de langostinos 

 
Sorbete de limón 

 
A elegir entre: 

 

Cochinillo asado al horno de leña con patatas 
O 

Rodaballo al horno con atadillo de esparragos 

 
Tarta con helado de turrón 

 
Café o infusión con trufas y tejas 

Pedro Ximénez 
 

 
Vino blanco Marqués de Riscal (D.O. Rueda)  
Vino tinto Marqués de Murrieta (D.O.C. Rioja) 

Cervezas y refrescos 
Agua mineral 

Copa de licor o combinado 
 
 

68€ IVA incluido 
 



 

 

Menú B-5 
Copa de bienvenida con espumoso de cava rosé 

 
Al centro de la mesa: 

 

Jamón ibérico y queso manchego 
Berenjenas en tempura con miel de caña 

Cazuelitas de pisto manchego con huevos de codorniz 
Tartar de salmón, mango y aguacate 

Chupito de crema de temporada 

 
Ensalada “Cardenal” (según temporada) 

 
Sorbete de mojito 

 
A elegir entre: 

 

Merluza con asadillo de pimientos rojos y refrito de ajetes tiernos 
O 

Cochinillo asado al horno de leña con patatas 
O 

Solomillo de ternera al foie 

 
Tarta (al gusto del cliente) con helado 

 
Café o infusión con trufas y petit fours 

 
 

Vino blanco Marqués de Riscal (D.O. Rueda)  
Vino tinto Marqués de Murrieta (D.O.C. Rioja) 

Cervezas y refrescos 
Agua mineral 

Copa de licor especial 
 
 

72€ IVA incluido 



 



 


