(Pomings 19 de marye de 2017

Al centro de la mesa:

Berberechos al vapor con lima
Mozzarella, pesto y tomate especiado
Chupito de salmorejo con virutas de jamon ibérico
Croquetas cremosas de jamon
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A eleqir entre:

Cochinillo asado al horno de lefia
Corvina a la plancha con boletus y esparragos trigueros
Solomillo de ternera a la pimienta con verduritas

+

Postre a eleqir:

Tiramisu
Brownie con helado de vainilla

H;

Café o infusion

Vino blanco Marqués de Riscal
Vino tinto Cune Cr. (D.0.C. Rioja)
Agua mineral, cervezas y refrescos
Licor o combinado

Precio por persona: 39€ A incluido (minimo 2 personas)

restaurante@haciendadelcardenal.com
92522 08 62
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