


Menú Incienso
ENTRANTES A COMPARTIR

(1 PLATO POR CADA 4 PERSONAS)

Tabla de quesos curado Manchego y queso de romero

 con confitura y frutos secos

Ensalada de asadillo manchego con atún, huevo y cebolla

Carcamusas toledanas

PLATO PRINCIPAL A ELEGIR ENTRE:
(NECESARIO DESGLOSE DE PLATOS 5 DÍAS ANTES)

Lubina al horno con cebolla confitada y espinacas salteadas

O

Entrecot de ternera (250 gr) con patatas confitadas y pimientos del piquillo

Tarta de tres chocolates con helado de vainilla

Café o infusión

Cune Verdejo (D.O. Rueda)
Corpus del Muni Roble (VT Castilla)

Cervezas y refrescos (durante el servicio)
Agua Mineral

47€ IVA INCLUIDO



Menú Mirra
ENTRANTES A COMPARTIR

(1 PLATO POR CADA 4 PERSONAS)

Ensalada de brotes tiernos con ciervo marinado y su aliño

Piruletas de langostino al ajillo

Pizarra Ibérica (salchichón, chorizo y lomo)

Tempura de berenjenas con miel de caña

PLATO PRINCIPAL A ELEGIR ENTRE:
(NECESARIO DESGLOSE DE PLATOS 5 DÍAS ANTES)

Rodaballo al horno con crema de maíz tostado y verduritas

O

Cochinillo asado al horno de leña con patatas asadas

Ponche Toledano con  helado de vainilla

Café o infusión

Volver (Verdejo y Sauvignon blanc) (VT Castilla)

Cune Crianza (D.O. Rioja)

Cervezas y refrescos (durante el servicio)

Agua mineral

Licores de la casa

58€ IVA INCLUIDO



Menú Oro
ENTRANTES A COMPARTIR

(1 PLATO POR CADA 4 PERSONAS)

Ensalada de Perdiz con tomates especiados 

Gambones al ajillo

Croquetas cremosas de jamón Ibérico

Vasito de crema de calabaza con nieve de Manchego

PLATO PRINCIPAL A ELEGIR ENTRE:
(NECESARIO DESGLOSE DE PLATOS 5 DÍAS ANTES)

Cochinillo asado al horno de leña con patatas asadas

O

Bacalao confitado con refrito de tomate y verduritas

O

Solomillo de ternera de foie, salsa de queso romero y panaderas

Milhoja de hojaldre con crema pastelera y frutas

Café o infusión

Allegranza (Chardonnay) (VT Castilla)

Martue (D.O. Pago de la Guardia)

Cervezas y refrescos (durante el servicio)

Agua Mineral

Licores de la Casa

68€ IVA INCLUIDO



Información adicional 
Estos menús, se servirán en reserva de grupo completo y siempre a partir de 8 adultos.

Las reservas de grupos de hasta 40 personas, se confirmarán con el depósito de una señal

de 200€. Los grupos superiores a 40 personas, requieren una señal de 500€. Todas las

señales se descontarán de la factura final.

El número de comensales definitivo y mínimo a facturar, se confirmará 3 días laborales

antes del evento mediante correo electrónico.

En los menús con opción a 2 platos principales, será necesaria la confirmación de la

cantidad de cada uno de ellos (facilitar el segundo plato por cada comensal) 5 días
laborales antes del evento.

Podemos ofrecer alternativas a celiacos, vegetarianos y otras alergias o necesidades

alimenticias. Rogamos comuniquen con antelación este tipo de cambios a nuestro equipo

de eventos.

Para ampliar esta información y comentar más detalles sobre su evento le rogamos

contacte por email o teléfono.

La Hacienda del Cardenal también ha preparado unos menús especiales para los días más

señalados, 24, 25 y 31 de Diciembre. Si quiere conocer más información y reservar , por

favor, contacte con nuestro departamento de Eventos.

También disponemos de asados para llevar, previo encargo (Pieza entera): 
Cochinillo asado al horno de leña con patatas doradas: 160€ IVA INCLUIDO

Cordero asado al horno de leña con patatas doradas: desde 215€ IVA INCLUIDO S/M

Muchas gracias por su interés y esperemos que disfruten en la Hacienda del Cardenal esta

Navidad.

Reservas
925 22 08 62 (Ext. 2 Restaurante)

restaurante@haciendadelcardenal.com
eventos@haciendadelcardenal.com

www.haciendadelcardenal.com
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