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(1 plato por cada 4 personas)
Ensalada de pimientos del piquillo confitados, ventresca y cebolla roja
Croqguetas de boletus
Cazuelita de carcamusas toledanas
Queso Manchego curado, compota de temporada y frutos secos

(Necesario desglose de platos 5 dias antes)
Lomo de lubina con refrito de tomate, albahaca y patatas
o)

Carrillada de cerdo estofada con nieve de manchego
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Tarta de San Marcos
Café o infusion

Bl
Cune Verdejo (D.O. Rueda)
Cune Crianza (D.O. Rioja)
Cervezas y refrescos (durante el servicio)
Agua mineral

47€ IVA INCLUIDO
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(1 plato por cada 4 personas)
Cecina de ciervo al aroma de tomillo
Vasito de crema de marisco con lascas de bacalao
Ensalada de salmon con vinagreta de encurtidos y naranja
Crujiente de morcilla con crema de cebolla

(Necesario desglose de platos 5 dias antes)
Entrecot (250gr) con patatas fritas y padrones
o)

Salmon a la plancha con salsa tartara y verduritas
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Torrija con natillas y helado
Café o infusion

Bebida
Cune Verdejo (D.O. Rueda)

Cune Crianza (D.O. Rioja)
Cervezas y refrescos (durante el servicio)
Agua mineral
Licores de la casa

58€ IVA INCLUIDO
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(1 plato por cada 4 personas)
Gambones al gjillo
Bunuelos de bacalao en rebozado de cerveza con salsa tartara
Croquetas cremosas de jamon ibérico
Ensalada de perdiz roja con perlas de tomate

(Necesario desglose de platos 5 dias antes)
Cochinillo asado al horno de lena con patatas asadas
o)

Merluza con curry rojo y cebolletas glaseadas
o)

Solomillo de ternera con salsa de trufa y patatas
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Ponche toledano con helado de vainilla
Café o infusion

Bebida
Corpus del Muni blanco semidulce (VT Castilla)
Martue (D.O. Pago de la Guardia)
Cervezas y refrescos (durante el servicio)
Agua mineral
Licores de |la Casa

68€ IVA INCLUIDO
*Suplemento Paletilla asada al horno de lefia con patatas: 6€/Unidad P s
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Las reservas de grupos de hasta 40 personas, se confirmaran con el depdsito
de una sefal de 200€. Los grupos superiores a 40 personas, requieren una senal de 500€.
Todas las senales se descontaran de la factura final.

El numero de comensales definitivo y minimo a facturar, se confirmara 3 dias laborables
antes del evento mediante correo electronico.

Sera necesaria la confirmacion de la cantidad de cada uno de los platos principales
(facilitar el segundo plato por cada comensal) 5 dias laborables antes del evento.

Podemos ofrecer alternativas a celiacos, vegetarianos y otras alergias o necesidades
alimenticias. Rogamos comuniquen con antelacion este tipo de cambios a nuestro
equipo de eventos.

Para ampliar esta informacion y comentar mas detalles sobre su evento le rogamos
contacte por email o teléfono.

La Hacienda del Cardenal también ha preparado unos menus especiales para los dias
mas senalados, 24, 25y 31 de Diciembre y 1 de Enero. Si quiere conocer mas informacion y
reservar por favor contacte con nuestro departamento de Eventos.

También disponemos de asados para llevar, previo encargo:

Cochinillo asado al horno de lefa con patatas doradas: 200€ IVA INCLUIDO - Pieza entera
Paletilla de cordero asada al horno de lena con patatas doradas: 35€ IVA
INCLUIDO/Unidad

Muchas gracias por su interés y esperamos que disfruten en la Hacienda del Cardenal
esta Navidad.

Reservas

925 22 08 62 (Ext. 2 Restaurante)
restaurante@haciendadelcardenal.com
eventos@haciendadelcardenal.com
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