
PASEO DE RECAREDO, 24 
45004 TOLEDO

RESERVAS: 925 22 08 62
RESTAURANTE@HACIENDADELCARDENAL.COM

ALOJAMIENTO: 925 22 49 00
HOTEL@HACIENDADELCARDENAL.COM

PASEO DE RECAREDO, 24 
45004 TOLEDO

RESERVAS: 925 22 08 62
RESTAURANTE@HACIENDADELCARDENAL.COM

ALOJAMIENTO: 925 22 49 00
HOTEL@HACIENDADELCARDENAL.COM

24, 25, 31 DE 
DICIEMBRE 2025

Y
1 DE ENERO DE 2026

24, 25, 31 DE 
DICIEMBRE 2025

Y
1 DE ENERO DE 2026

2025



20:30H RECEPCIÓN DE INVITADOS
LA CENA COMENZARÁ A LAS 21:00H
20:30H RECEPCIÓN DE INVITADOS

LA CENA COMENZARÁ A LAS 21:00H

N O C H E B U E N A  H D C  2 0 2 5

Entrantes a compartir
QUESO DE ROMERO CON CONFITURA Y FRUTOS SECOS

LANGOSTINOS Y GAMBAS CON NUESTRA SALSA ROSA Y MAHONESA
CECINA DE VACA CON ACEITE DE TOMILLO

CARPACCIO DE TOMATE ROSA Y MOJAMA DE ATÚN

Primer plato
CREMA DE MARISCO CON VIEIRA

Plato principal
COCHINILLO AL HORNO DE LEÑA CON PATATAS ASADAS

Postre Navideño
CAFÉ O INFUSIÓN CON DULCES NAVIDEÑOS

Bebida
MARQUÉS DE RISCAL VERDEJO(D.O. RUEDA)

ANTÍDOTO CRIANZA (D.O. RIBERA DEL DUERO)
AGUA MINERAL, REFRESCOS Y CERVEZAS

COPA O LICOR DE LA CASA

COPA DE BIENVENIDA

Precio: 100€ Iva incluido
PREPAGO DEL TOTAL DE LA RESERVA HASTA EL 16 DE DICIEMBRE 2025

A PARTIR DE ESTA FECHA NO SE REALIZARÁN DEVOLUCIONES POR
CANCELACIÓN

24 de diciembre de 2025



N A V I D A D  H D C
2 0 2 5

Entrantes a compartir
VASITO DE CONSOMÉ CASERO

LOMBARDA NAVIDEÑA
CROQUETAS DE RABO DE TORO CON SALSA CHIMICHURRI
SURTIDO DE AHUMADOS (SALMÓN, BACALAO Y SARDINA)

Plato principal a elegir
CORVINA AL HORNO SOBRE CREMA DE MAÍZ Y PATATAS BABY

O
ENTRECOT DE VACA MADURADO, TRINCHADO, CON PATATAS Y

PIMIENTOS DEL PIQUILLO (350GR)
O

MAGRET DE PATO CON PATATAS GLASEADAS Y SALSA DE
FRUTOS ROJOS

O
PULPO A LA BRASA SOBRE REVOLCONAS Y AJADA DE PIMENTÓN

Postre Navideño
CAFÉ O INFUSIÓN CON DULCES NAVIDEÑOS

Bebida
VIÑAS DEL VERO (D.O. SOMONTANO) GEWURZTRAMINER

CORPUS DEL MUNI (VT CASTILLA) TEMPRANILLO
AGUA MINERAL, REFRESCOS Y CERVEZAS

COPA O LICOR DE LA CASA

Precio: 65€ Iva incluido
PREPAGO DEL TOTAL DE LA RESERVA HASTA EL 16 DE DICIEMBRE 2025

A PARTIR DE ESTA FECHA NO SE REALIZARÁN DEVOLUCIONES POR
CANCELACIÓN

ASADOS SÓLO PREVIO ENCARGO:
COCHINILLO ASADO AL HORNO DE LEÑA CON PATATAS ASADAS:

SUPLEMENTO 11€/RACIÓN
PALETILLA DE CORDERO ASADA AL HORNO DE LEÑA CON PATATAS

ASADAS: SUPEMENTO 18€/RACIÓN

25 de diciembre de 2025



20:30H RECEPCIÓN DE INVITADOS
LA CENA COMENZARÁ A LAS 21:00H
20:30H RECEPCIÓN DE INVITADOS

LA CENA COMENZARÁ A LAS 21:00H

N O C H E V I E J A  H D C
2 0 2 5

Entrantes a compartir
PIZARRA DE IBÉRICOS (JAMÓN Y LOMO) Y QUESO TRUFA

VIEIRA AL HORNO CON WAKAME Y AJO
ENSALADA DE BOGAVANTE CON VINAGRETA DE FRESAS Y MANGO

TERRINA DE FOIE CON SALSA CUMBERLAND

Primer plato
TACO DE BACALAO CON ESCABECHE DE LIMA Y HIERBAS DE LOS

MONTES DE TOLEDO

Plato principal
PALETILLA DE CORDERO ASADA AL HORNO DE LEÑA CON GRATÍN DE

PATATA TRUFADA CON PORTOBELLO Y QUESO

Postre Navideño
CAFÉ O INFUSIÓN CON DULCES NAVIDEÑOS

Bebida
BLAS MUÑOZ (D.O. LA MANCHA) CHARDONNAY

RAMÓN BILBAO EDICIÓN LIMITADA GARNACHA (D.O. RIOJA)
AGUA MINERAL, REFRESCOS Y CERVEZAS

COPA O LICOR DE LA CASA

COPA DE BIENVENIDA

Campanadas y uvas
COPA O LICOR EN NUESTRA TABERNA HASTA LAS 02:00H

Precio: 140€ Iva incluido
PREPAGO DEL TOTAL DE LA RESERVA HASTA EL 23 DE DICIEMBRE 2025

A PARTIR DE ESTA FECHA NO SE REALIZARÁN DEVOLUCIONES POR CANCELACIÓN

31 de diciembre de 2025



A Ñ O  N U E V O  H D C
2 0 2 5

Entrantes a compartir
ENSALADA DE TOMATE ROSA CON VENTRESCA CON MAYONESA DE

ANCHOA
CROQUETA DE JAMÓN CON CREMA DE JALAPEÑO

VASITO DE CREMA DE TEMPORADA
CREPPE DE GAMBA Y PUERRO CON CREMA DE PIMIENTOS

Plato principal a elegir
LOMO DE CIERVO MARINADO CON SALSA DE MOSTAZA ANTIGUA, PATATAS

CONFITADAS Y BERENJENA DE ALMAGRO
O

ENTRECOT DE VACA MADURADO, TRINCHADO, CON PATATAS Y PIMIENTOS
DEL PIQUILLO (350GR)

O
BACALAO CON CREMA DE PISTO Y PATATAS CONFITADAS

O
MERLUZA AL HORNO CON HOLANDESA Y CREMA DE ZANAHORIA ASADA

Postre Navideño
CAFÉ O INFUSIÓN CON DULCES NAVIDEÑOS

Bebida
CORPUS DEL MUNI (V T DE CASTILLA)

LA PLANTA CRIANZA (D.O RIBERA DEL DUERO)
AGUA MINERAL, REFRESCOS Y CERVEZAS

COPA O LICOR DE LA CASA

Precio: 65€ Iva incluido
PREPAGO DEL TOTAL DE LA RESERVA HASTA EL 23 DE DICIEMBRE 2025

A PARTIR DE ESTA FECHA NO SE REALIZARÁN DEVOLUCIONES POR CANCELACIÓN
ASADOS SÓLO PREVIO ENCARGO:

COCHINILLO ASADO AL HORNO DE LEÑA CON PATATAS ASADAS:
SUPLEMENTO 11€/RACIÓN

PALETILLA DE CORDERO ASADA AL HORNO DE LEÑA CON PATATAS ASADAS:
SUPEMENTO 18€/RACIÓN

1 de enero de 2026



M E N Ú  I N F A N T I L

Primer plato
EMBUTIDOS E IBÉRICOS
CROQUETAS DE JAMÓN

CALAMARES FRITOS
FINGERS DE POLLO

Plato principal a elegir
HAMBURGUESA DE TERNERA CON QUESO Y PATATAS FRITAS

O
DELICIAS DE MERLUZA A LA ROMANA CON PATATAS FRITAS

O
ESPAGUETIS CON BOLOÑESA CASERA

Postre
POSTRE Y HELADOS

Bebida
REFRESCO Y AGUA MINERAL

Precio: 40€ Iva incluido
ESTE MENÚ ESTARÁ DISPONIBLE LOS DÍAS 24, 25 Y 31 DE DICIEMBRE Y 1

DE ENERO DE 2026.
PREPAGO SEGÚN FECHA DE LA RESERVA, VER CONDICIONES EN MENÚS
DE ADULTOS QUE ACOMPAÑEN A LA RESERVA DE ESTE MENÚ INFANTIL.

LES ROGAMOS NOS CONFIRMEN EL SEGUNDO PLATO ELEGIDO AL
CONFIRMAR SU RESERVA.

Hasta 12 años


